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Resumen
Mision y Visién de ACHIPIA

La Mision de ACHIPIA es Asesorar al Presidente alé&épublica en Politicas de Inocuidad Alimentariseyvir de
instancia de coordinacion entre los Organismoscoonpetencias en esta materia.

La Vision de ACHIPIA es constituirse en un orgamisintegrador con un enfoque global y preventivdodeprocesos
alimentarios, que coordine el sistema Nacionalndeuidad Alimentaria con herramientas de respuefstivas y que
cuente con informacién con base cientifica que idens las necesidades reales del pais, graciadea establecidas
con la academia, con el sector productivo y losuondores.

La Politica Nacional de Inocuidad alimentaria idtioe cambios en cuanto a:

- Formacion de una Institucionalidad Integrada

- Reforzamiento de un enfoque de cadena alimentaria

- Asigna responsabilidad en cuanto a la inocuidagp@rador de alimentos

- Propone un control preventivo de la inocuidadodealimentos

- Enfoque en la proteccién del consumidor

- Realizar comunicacién de riesgos

Actividades de ACHIPIA para la Inocuidad Alimengar

1. Programas Nacionales Integrados (PNI’s)

Su objetivo principal es coordinar las actividadee desarrollan las instituciones publicas, evitaddplicidades y
generando sinergias que permitan optimizar el edogirecursos disponibles en los siguientes asjbito

- Plaguicidas

- Dioxinas

- Marea Roja

- HACCP

- Peligros Microbiolégicos

- Durante el afio 2013 se iniciaran los PNI's deadléstPesados, Micotoxinas y Alergenos.

1.2 Programa Nacional Integrado de Peligros Miaidigicos

Nace en junio de este afio y su objetivo, es edtivbj comun de todos los Programas Nacionales radeg, de
coordinar las actividades que desarrollan las tutstines pulblicas con competencia en la materidarelo

duplicidades y generando sinergias que permitamggatr el uso de los recursos disponibles en elit@ndel control y
vigilancia de peligros microbiolégicos.

A diferencia de los otro PNI's esta conformado lpsrareas técnicas y administrativas de los digtimstituciones
para tener una mejor visién del control y vigilanale peligros microbiolégicos en la cadena alintentaomo

miembros permanentes de la mesa de trabajo y ezservcada reunion y segin la necesidad del mismdé; asisten
miembros invitados, considerados como expertodgema tematica.
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1.3 Participantes:

- ACHIPIA

- SAG central, Division de Proteccién Pecuaria,d&gartamento Inocuidad y Certificacion

- SAG Lo Aguirre, Subdepartamento de Laboratori@&staciones Cuarentenarias

- SERNAPESCA, Departamento de Sanidad Pesquera

- Ministerio de Salud, Subsecretaria de Salud BapDivision de Politicas Publicas y Promocion, Depe
Alimentos y Nutricion.

- Instituto de Salud Publica, Depto de Salud Amtaierseccion de Microbiologia de Alimentos y Aguas.

- Secretaria Regional Ministerial de Salud RM, Sgaitamento de Control sanitario de los Alimentos.

- Subsecretaria de Pesca, Departamento de Acuiulinidad de Gestién y Politicas.

Dentro de las actividades que se encuentran enrdiésa@ por desarrollar estan;

Diagnéstico de las actividades de control y vigilarde microorganismos que realizan los distintwigios a lo largo
de toda la cadena alimentaria con el fin de prworila vigilancia sobre determinados patégenos aluav la
informacion disponible.

Definir canales estructurados de informacion yoatmentacion entre los Servicios a partir de kidvi de cadena
alimentaria.

Generar un repositorio de la informacion obtenieldod programas de vigilancia de los distintos iBe&rs.

Generar talleres de capacitacion a la medidasi8éovicios que realizan inspeccién oficial parfiear criterios.
Desarrollo de proyectos de fondos concursablespgumitan la creacién de un Banco Genético de Pat&geAgro
Pecuarios.

2. Red Oficial de Laboratorios

La produccion de alimentos requiere del apoyo @calen diferentes actividades y programas relados con la
inocuidad de éstos.

Para que Chile se pueda fortalecer como una pateathentaria requiere del apoyo analitico paradiferentes
actividades y programas relacionados con la in@clidk los alimentos.

Su objetivo es crear un sistema nacional de latioat para la inocuidad alimentaria que consideabokatorios de
referencia nacionales por area de especialidadogritorios de Servicio con un sistema Unico dediar@dn para
todos estos. Actualmente Chile no cuenta con Labidos de Referencia con reconocimiento internadiqgrara la
certificacién de inocuidad de alimentos. ISP ekatdoratorio de referencia Nacional designado pdsthdo, pero no
lo es en cuanto a capacidades de medicion pordaleguipamiento necesario.

3. Red de Informacion y Alertas Alimentarias (RIAL)

Es un sistema que integra distintas fuentes den#cion acerca de eventos que involucran la inecuide los
alimentos que permite mejorar la respuesta antsitiaaciones de riesgo y garantizar la proteccéadsalud de los
consumidores.

4. Comisiones Asesoras Regionales en Calidad @ibted Alimentaria
Su objetivo es asesorar al Intendente en la maderimocuidad y calidad alimentaria atendiendopladicularidades
propias de la regién y coordinando a los organispuddicos regionales competentes, quienes a slasemnstituyen.
Sin perjuicio de las atribuciones y funciones paspie cada Servicio.

5. Red de Cientificos para la Inocuidad Alimentaria

Su objetivo es establecer una red cientifica foianpor distintos paneles de expertos por espeadhliie apoye a
ACHIPIA en la toma de decisiones en materia decuidad de alimentos. La cual se constituird con®harramienta
dindmica que facilite la interaccion de las persoriaculadas a los temas mas relevantes de laittaxty Calidad de
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los alimentos en Chile, tales como instituciogebBernamentales, universidades, centros de ineeghiy industria y
consumidores.

6. Codex Alimentarius

Achipia ejerce la secretaria del Comité NacionalGlelex y es el punto de contacto en Chile paree€@dimentarius
y en el participan las distintas instituciones iafies en cada uno de los 16 subcomités de lastdistareas de interés
del Codex.



